Berufliches Projekt 2 bei den Fachverkaufern im 3. Lehrjahr

Erfrischungsgetranke und alkoholische Getrédnke prasentieren und servieren

Die Lehrlinge des 3. Ausbildungsjahres hatten die Aufgabe sich in einer Gruppenarbeit
zum Thema Getranke zu informieren. Sie mussten dabei den Arbeitsauftrag erfassen
und selbstdndig Aufgaben verteilen. Eine Wochen hatten sie Zeit, mit Hilfe des
Internets zu den entsprechenden Themen zu recherchieren und ihre Informationen
sinnvoll zusammenzustellen. Der PC erleichterte dabei die Gestaltung ihrer
Prasentation und Getrankekarte.

Die Getrankekarte sollte als Einzelarbeit gestaltet werden. Sie sollte fir
Aufgussgetranke, Wasser und Erfrischungsgetranke entwickelt werden. Wichtige
Hinweise standen auf der Arbeitsanweisung, so dass die Schwerpunkte bereits gesetzt
waren.

Die Gruppenarbeiten lauteten wie folqgt:




BP 2 Getranke prasentieren und servieren
Auftrag Gruppenarbeit

Recherchieren Sie zum Thema Wasser _und Erfrischungsgetrdnke zu folgenden
Inhalten:

Wassertypen (Anforderungen und Gewinnung)
Fruchtgetranke, Limonaden (Arten, Mindestanforderungen)
Bedeutung fur die Ernahrung

Servieren

Stellen Sie Ihre Ergebnisse der Klasse vor und gestalten Sie ein Handout mit den
wichtigsten Informationen im A4-Format!

Bereiten Sie einen Tisch fUr vier Personen vor und realisieren Sie folgende Bestellung:

Jeder Gast moéchte einen warmen Snack, Wasser und jeder ein anderes
Erfrischungsgetrank.

Wahlen Sie Speisen und Getranke daflr selbst aus und demonstriere Sie das
Servieren der von Ihnen ausgewahlten Snacks und Getranke.

Erstellen Sie bei der Vorbereitung eine Aufstellung mit den von lhnen bendétigten
Materialien.
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Auftrag Gruppenarbeit
Recherchieren Sie zum Thema Bier zu folgenden Inhalten:

Herstellung

Biersorten und Gattungen
Ernahrungsphysiologische Bewertung
Servieren

Stellen Sie Ihre Ergebnisse der Klasse vor und gestalten Sie ein Handout mit den
wichtigsten Informationen im A4-Format!

Bereiten Sie einen Tisch fur vier Personen vor und realisieren Sie folgende Bestellung:
Jeder Gast moOchte zu einen herzhaftem Snack jeweils eine andere Sorte Bier.

Wahlen Sie Speisen und Getranke dafir selbst aus und demonstriere Sie das
Servieren der von Ihnen ausgewahlten Snacks und Getranke.

Erstellen Sie bei der Vorbereitung eine Aufstellung mit den von lhnen bendétigten
Materialien.
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Auftrag Gruppenarbeit

Recherchieren Sie zum Thema Spirituosen zu folgenden Inhalten:

Begriffsbestimmung

Einteilung

Alkoholgewinnung

Spirituosenherstellung am Beispiel Weinbrand
Einteilung und Besonderheiten von Likéren

Stellen Sie Ihre Ergebnisse der Klasse vor und gestalten Sie ein Handout mit den
wichtigsten Informationen im A4-Format!

Decken Sie einen Tisch flr 5 Personen flur ein Kaffeetrinken, zu dem von jedem Gast
zum Abschluss eine andere Spirituose gewunscht wird. Wahlen Sie Speisen und
Getranke dafir selbst aus und demonstriere Sie das Servieren der von lhnen
ausgewahlten Getranke.

Erstellen Sie bei der Vorbereitung eine Aufstellung mit den von Ihnen benétigten
Materialien.




